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Povzetek projekta Studentski inovativni projekti za druzbeno korist 2016-2020
za Studijski leti 2018/2019 in 2019/2020
1. odpiranje
za namen objave in predstavitve na spletni strani sklada

1. Polni naslov projekta: SIPK - PO POTI MODRE FRANKINJE: MODRA FRANKINJA KOT
OSNOVA VINSKEGA TURIZMA V SEVNICI

e V katero podroc¢je na prvi klasifikacijski ravni KLASIUS-P-16 se uvrS¢a projekt glede
na vsebinsko zasnovo (neustrezno podrocje izbriSite):

3 — Druzbene vede, novinarstvo in informacijska znanost

2.V sodelovanju z: (navede se univerza oz. samostojni visokoSolski zavod, ki je prijavil
projekt in €lanica, ki je nosilka projekta ter partner/ja — podjetje/ji 0z. organizacija, ki je/sta bilo/i
vklju€enoli v projekt)

Fakulteta za turizem Univerze v Mariboru in Javni zavod za kulturo, $port, turizem in mladinske
dejavnosti Sevnica

3. Besedilo:

o Opredelite problem, ki se je razreSeval tekom izvajanja projekta

V nasem projektu smo v ospredje postavili trto ter raziskovali, kaj vse lahko v smislu razvoja prinese
kraju in regiji. Vinski turizem je za Slovenijo, Posavje in Sevnico, ki smo jo v okviru projekta vzeli za
primer, pomembna veja turizma, Ki jo je mogo&e nadgrajevati, k Eemur smo prispevali tudi z nasim
projektom, v okviru katerega smo razvili nov turisti¢ni produkt — modro vinsko pot, ki je razliCica
vinske ceste, posve€ena modri frankinji in vklju€uje 12 ponudnikov vina in hrane. Pot je namenjena
seznanjanju z modro frankinjo in njenimi produkti in ne predvideva, da bi jo bilo treba prehoditi ali
prevoziti v enem kosu in naenkrat obiskati vse ponudnike. Ravno nasprotno, predvideva
prilagajanje glede na Zelje, Cas in telesno pripravljenost obiskovalcev ali turistov. Hkrati je modra
vinska pot mesto druzenja razli¢nih generacij in medgeneracijskega povezovanja, od vrt€evskih
otrok, druzin do starejSih. Pot seveda omogoc€a spoznavanje sevniskih naravnih znamenitosti (reka
Sava, zivljenje ob vodi, okoliSko hribovje ...), etnoloskih posebnosti (dvojni kozolec - toplar),
kulturnih znamenitosti (grad Sevnica, kultura roénega izdelovanja lutk) in kulinariénih posebnosti na
osnovi modre frankinje, ki jo je mogo&e ponuditi v kombinacijah z razli€nimi jedmi. Eden od ciljev
projekta je krepitev lokalne identitete, s ciliem &im boljSega poznavanja lastnega kraja, njegovih
znacilnosti in posebnosti ter vklju€evanje tega znanja v turizem in promocijo trajnostnega turizma
kot edinega sprejemljivega v Sevnici.

o OpiSite potek reSevanja problema oz. kratek povzetek projekta

Delo v okviru projekta je potekalo na Fakulteti za turizem, kjer smo izvedli nekaj sestankov, v okviru
katerih smo zastavili svoje delo in naloge ter opravili evalvacijo opravljenih nalog ter razpravljali o
odprtih vprasanjih. Nekaj dela je potekalo prek telefonskih pogovorov, skypa ali elektronske poste —
predvsem takrat, ko se je bilo treba hitro dogovoriti o kakSni stvari ali posredovati dodatna navodila.
Veliko dela v okviru naSega projekta smo izvedli na terenu v Sevnici, pri partnerskem Javhem

Dunajska cesta 20, 1000 Ljubljana 01 4341081 info@sklad-kadri.si



zavodu KSTM Sevnica, pri vinarjih in lokalnih ponudnikih, na Festivalu modra frankinja, na trasi
predlagane modre vinske poti ..., kjer so si ogledovali primere dobrih praks, analizirali ponudbo,
izvajali predstavitve in izvedli intervjuje z vinarji in ostalimi ponudniki. Pregled literature (strokovne in
znanstvene) so Studentje z namenom analize trenutnega stanja ter nacrtovanja smiselnega
turisticnega produkta, sprejemljivega tudi z logisti€nega in organizacijskega vidika, ve€inoma
opravljali doma in v razliénih knjiznicah, kjer so raziskovali individualno, v parih ali manjsih
skupinah, sodelovali pa so tudi na znanstveno-strokovni konferenci v Sevnici. Zbrane podatke so
Studenti analizirali z delom doma ali na skupnih sestankih na Fakulteti za turizem oziroma prek
spleta, s skupinskim delom so oblikovali zgodbo za modro vinsko pot, za katero so izdelali tudi
promocijsko zgibanko z izvirnim logotipom. Z javnimi predstavitvami projekta in projektnih rezultatov
so si Studenti nabrali tudi nekaj izkusenj z javnim nastopanjem.

e Navedite in opiSite rezultate projekta ter njihov doprinos k druzbeni koristnosti

Najpomembnejsi rezultat projekta je gotovo nov turisti¢ni proizvod, ki ga predstavlja vinska pot,
posvecena modri frankinji, in ki pomeni kamencéek v mozaiku razvoja podezelskega obmocja in
turizma v Sevnici. Glede na to, da je vinska pot zasnovana tako, da vklju¢uje ve¢ lokalnih
ponudnikov in hkrati prikazuje sevniSke posebnosti (irta, toplar, voS¢enka, grad), je eden od
rezultatov, ki vplivajo na Sir§o lokalno skupnost, krepitev identitete Sevnice, kar je iziemno
pomembno za nadaljnji razvoj trajnostnega turizma v kraju, saj se ta lahko uspesno razvija le ob
osvesc&enosti in vkljuCenosti domacinov. Vinska pot nenazadnje omogoc€a aktivho prezivljanje
prostega €asa in pomeni promocijo lokalne dediS¢ine, sodelovanja, povezovanja in zdravega nacina
zivljenja - tudi z osve$&anjem, da je prekomerno pitje vina skodljivo in da je mogo€e modro frankinjo
uporabljati tudi za pripravo soka in sladoleda. Hkrati je lahko vinska pot prostor druzenja,
povezovanja in moznost za vkljuCitev in integracijo izklju€¢enih posameznikov ali skupin. IzkuSnje
tega projektnega sodelovanja in poznavanje lokalnih deleznikov, nosilcev razvoja in odlo¢evalcev iz
tega projekta pa bodo v prihodnje lahko v pomo¢€ pri drugih projektih in/ali snovanju drugih
turistiCnih in druzbeno-koristnih produktov.

4. Priloge:

e Slikovno gradivo: PriloZite vsaj dve sliki npr. sliko konénega produkta, sliko Studentov
pri delu na projektu, sliko s sestankov ipd. Pri poSiljanju slik bodite pozorni, v kolikor
gre za kon¢ni produkt, da bo zadoS€eno zahtevam glede informiranja in obvesc¢anja
(ustrezni logotipi itd.).
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